
Koch/Köchin Tagschicht:  – Aufgabenprofil – Stellenbeschreibung - Inserat 

Haben wir Dein Interesse geweckt? 
Auf eine aussagekräftige Bewerbung und ein persönliches 

Vorstellungsgespräch würden Wir uns sehr freuen! 

Bewerbungen an dogana@dogana.com 
Kontaktperson: Manuel Gallaun 
 Küchenchef: Gerald Unterreiner 

Wir suchen ab sofort oder nach Vereinbarung eine/n 

(JUNG)KOCH/KÖCHIN 100% 

für unsere Tagschicht von ca. 7:30 bis 16 Uhr 

Deine Vorteile mit uns: 
♦ aufgewecktes, junges Team in der Küche sowie im Service

♦ 5-Tage Woche – Sonntag, Montag und Feiertag frei
♦ freie Mitarbeiterspeisen- und Getränke

♦ Schulungs- und Weiterbildungsmöglichkeiten
♦ Bezahlung nach Qualifikation, Trinkgeldanteil aus der Gemeinschaftskasse

♦ StarCard-Benefits

Was wir erwarten: 
♦ abgeschlossene Ausbildung als Koch/Köchin oder

 mehrjährige Erfahrung im Küchenbereich 
♦ menschliche, extrovertierte und unaufdringliche Art

♦ Sinn für Sauberkeit und Hygiene
♦ unternehmerisches Denken, selbständiges Handeln
♦ hohe Teamfähigkeit und Leistungsbereitschaft

♦ Verantwortungsbewusstsein, Vertrauenswürdigkeit

Kernaufgaben: 

♦ Arbeitsplatzvorbereitung für und -Nachbereitung
♦ Produktion, Zubereitung und Anrichten der Speisen und Gerichte

Verantwortung über Frühstücksbetrieb und à la Carte-Betrieb;
 im Mittags-Hauptgeschäft liegt der Fokus in der Kalten Küche, Patisserie 

♦ Reinigungsarbeiten, Lagerhaltung


