
 

  

   

   

 

 

Speiseempfehlungen 
recommended dishes  

 

S Ü P P L E  VOM LÄNDLE-BÄRLAUCH 
TOPFENNOCKERL 

W I L D - G A R L I C  S O U P  
CURD CHEESE DUMPLING … 8 , 8 0     

∞∞ ∞  

C A R P A C C I O   VOM THUNFISCH 
ZIERBLATTSALATE • ZITRONENSAFT • OLIVENÖL 

T U N A  C A R P A C C I O   
LETTUCE •  LEMON JUICE •  OLIVE OIL … 1 6 , 8 0     

∞∞ ∞  

L A C H S S T E A K  SAFRAN-ZITRONENSAUERRAHM 
MARKTGEMÜSE • PETERSILKARTOFFELN 

S A L M O N  S T E A K  
LEMONY SAFFRON SOUR CREAM 

PARSLEY POTATOES • VEGETABLES 
… 3 0 , 8 0     

~  O D E R  ~  

T A F E L S P I T Z  VOM LÄNDLE-KALB 
GEMÜSE • KARTOFFELN • KREN 

P R I M E  B O I L E D  V E A L  
FROM LOCAL BREEDING 

VEGETABLES • POTATOES • HORSERADISH 
… 2 6 , 8 0     

∞∞ ∞  

E R D B E E R -  
P F E F F E R  MIT JOGHURT UND SAHNE VERFEINERT 

S T R A W B E R R Y - P E P P E R   
REFINED WITH YOGHURT AND CREAM … 9 ,80    

  
 

 

JEDER GANG EINZELN ODER ALS EXKLUSIVES 
 

5 – GANG SAISONS-MENÜ  
 

INKLUSIVE DOGANA-ARRANGEMENT 
 

WHOLE 5-COURSE MENU INCLUDING ARRANGEMENT … 6 5 , 0 0     

Aperitif 

‚PIMM’S NO 1 CUP‘  7,80 
BRITISCHER GIN-KRÄUTERLIKÖR, FL. GINGER ALE   
GURKENSCHEIBE, MINZE, ZITRUSFRÜCHTE  
BRITISH GIN-HERBAL LIQUEUR, GINGER ALE, CUCUMBER, CITRUS FRIUTS, MINT LEAVES 

‚LILLET-WILDBERRY‘  7,80 
FRANZÖSISCHER WEIN-KRÄUTERLIKÖR, WILD BERRY, BEERENGARNITUR  
FRENCH FRUIT AND WINE-LIQUEUR, WILD BERRY LEMONADE, FROZEN BERRIES 

Special  

‚SIGNATURE-NEGRONI‘  12 CL … 11,80 
GIN, ROTER WERMUT, CAMPARI, BIO COLD-DRIP COFFEE, ORANGENZESTE   
GURKENSCHEIBE, MINZE, ZITRUSFRÜCHTE  
GIN, RED VERMOUTH, CAMPARI, ORGANIC COLD DRIP COFFEE, ORANGE CEST 

‚SIGNATURE-MARTINI‘  10 CL … 9,80 
GIN, VODKA, WERMUT, SPRITZER ANGOSTURA, ZITRUSZESTE  
GIN, VODKA, VERMOUTH, DASH OF ANGOSTURA, CITRUS CEST 

Speiseempfehlungen 
recommended dishes  

Suppe 

B Ä R L A U C H S Ü P P L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,80  
TOPFENNOCKERL 

 W I L D  G A R L I C  S O U P  
CURD CHEESE DUMPLING 

 

Vorspeise  

T U N F I S C H C A R P A C C I O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16,80  
ZIERBLATTSALATE • ZITRONENSAFT • OLIVENÖL 

 T U N A  C A R P A C C I O  
 LETTUCE •  LEMON JUICE •  OLIVE OIL 

 

Hauptgerichte  

L A C H S S T E A K  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30,80 
SAFRAN-ZITRONENSAUERRAHM 
MARKTGEMÜSE • PETERSILKARTOFFELN 

 S A L M O N  S T E A K   
LEMONY SAFFRON SOUR CREAM • PARSLEY POTATOES • VEGETABLES 

 

L Ä N D L E - K A L B S T A F E L S P I T Z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26,80 
SERVIERT IM EIGENEN SUD | GEMÜSE • KARTOFFELN • KREN 

 P R I M E  B O I L E D  V E A L   
FROM LOCAL BREEDING • VEGETABLES • POTATOES • HORSERADISH 

 

Dessert  

E R D B E E R - P F E F F E R   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,80 
  MIT JOGHURT UND SAHNE VERFEINERT 
 S T R A W B E R R Y - P E P P E R   

 REFINED WITH YOGHURT AND CREAM 

FÜR DIE SUMME AN MEHRLEISTUNGEN FÜR GÄSTE UNSERES RESTAURANTS 
(JOURGEBÄCK, AUFSTRICH, TISCHDECKE, MUNDSERVIETTE, …) 

ERLAUBEN WIR UNS EINE PAUSCHALE PRO SITZPLATZ ÜBER € 2,-- ZU ERHEBEN. 
 

EINE AUFSTELLUNG DER INKLUDIERTEN LEISTUNGEN SOWIE WEITERE INFOS  
FINDEN SIE AUF DEN TISCHKÄRTCHEN ODER VON UNSEREN SERVICEMITARBEITERN. 

 

FOR THE SURPLUS SERVICE (COVER) IN OUR RESTAURANT  
WE TAKE THE LIBERTY TO CHARGE A SMALL REMUNERATION € 2,-- PER GUEST.  

 
 

Auftakt 
introduction 

FÜR EINEN GELUNGENEN EINSTIEG EMPFEHLEN WIR IHNEN UNSER ARRANGEMENT. 
DIESES ERHALTEN SIE AUF BESTELLUNG ZUSÄTZLICH ZUM STANDARD-GEDECK. 

 

AS AN IDEAL CULINARY START, WE RECOMMEND YOU THE FOLLOWING OPTION:  

D O G A N A  A R R A N G E M E N T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,90 
HAUSAPERITIF NACH WAHL • GRUSS AUS DER KÜCHE 
KLEINE AUFMERKSAMKEIT ZUR RECHNUNGSLEGUNG 

 D O G A N A  A R R A N G E M E N T  
HOUSE APERITIF  • AMUSE BOUCHE • SMALL GIVE-AWAY 

VON 11:30 BIS 13:45 UND 18:00 BIS 21:45 UHR 

Saisonales 

VON 11:30 BIS 13:45 UND 18:00 BIS 21:45 UHR 

Saisonales 


